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Halenkdiserei

RESTAURANT / BAR / EVENTLOCATION




RESERVIERUNGEN

Unsere Pldtze sind meistens schnell belegt.
Wenn du auf Nummer sicher gehen willst, dann reserviere gerne unter
www.hafenkaeserei.de oder telefonisch unter 0251.674400-0.

OFFNUNGSZEITEN

Mo. Ruhetag
Di.-Sa. 12.00-22.00 Uhr
So. 10.00-20.00 Uhr
Unsere Kiiche schlieBt eine Stunde vor unseren reguldren Offnungszeiten.

Wahrend der Hochzeitssaison sind bei uns freitags & samstags hdufiger die Schotten dicht.
Ruft gerne vorher an.



Mol

Hier bist du als GenieBer genau richtig. Seit der Koopera-
tion zwischen der Hafenkdserei und der Finne Brauerei aus dem
Kreuzviertel treffen bei uns kdéstliches Craft Beer und feins-
ter Kdse aufeinander. Aber nicht nur das: Jeden Tag zaubert
unsere Kiiche etwas Neues. Mal Fisch, mal Fleisch, mal vege-
tarisch - immer frisch & kdstlich. Ob alt oder neu, ob nah
oder fern, unsere Kiliche fusioniert und schrédnkt sich nicht
ein. Hauptsache der Genuss steht im Vordergrund.

Viel SpaB beim Schlemmen!

@ Empfehlung der Crew!



MITTAGSTISCH Di.-Fr. 12.00-14.00 Uhr

Jede Woche neu - und immer frisch. Von Dienstag bis Freitag
bieten wir euch einen wechselnden Mittagstisch von 12.00 bis
14.00 Uhr. Lasst die Seele baumeln und genieBt eure Mittags-
pause bei uns.

ABENDKARTE p:.-so. ab 17.00 uhr

Lasst euch von Dienstag bis Sonntag ab 17.00 Uhr von unserem
neuen Angebot an Speisen verwdéhnen. Kostet Vertrautes, ent-
deckt neu Interpretiertes und genieBt ein frischgezapftes
Craft Beer.

FRUHSTUCK UND FAMILIENTAG Jcicn sonntag

Was gibt es Schdneres als den Sonntag mit einem ausgiebigen
Friihstlick und Blick auf den Hafen zu starten? Wir servie-
ren euch jeden Sonntag von 10.00 bis 12.00 Uhr verschiedene
Friihstlicksplatten, die allen Naschkatzen den Sonntagmorgen
versiiBen.

Probiert nach dem Friihstiick unsere k&stlichen, frischen

Kuchen und verbringt einen gemiitlichen Tag mit der ganzen
Familie in der Hafenké&serei.

Eine Auflistung aller Allergene findest Du an der Kasse. Fragt gerne unsere Crew.



MITTAGSKARTE

Di.-Fr. 12.00-14.00 Uhr

Sa. & So. 12.00-17.00 Uhr




KLASSIKER

UNSERE KLASSIKER

KASE IM WECKGLAS 390€
2 Sorten unseres Kédses.

KASE-LAUCH-SUPPE 690 €
Kdse. Lauch. Rind.

FISH & CHIPS 990 €
Seelachs. Ofendrillinge. Salat. Remoulade.

PULLED BEEF SANDWICH 990 €
Rind. Briochebrot. Coleslaw. Tomaten.

Rote Zwiebeln. Chili-Mayonnaise.

HAUSGEMACHTE KASESPATZLE 990 €
Spdtzle. Unser Kdse. ROstzwiebeln.
KOMBUSENGLUCK 1190 €

6 Sorten unseres Kidses. Traubensenf.
Walnuss. Steinofenbaguette.

DAZU PASST

Helles /
Grauburgunder

Helles /
Blanc de Noir

Pils /
Sauvignon Blanc

Pale Ale/
Neropasso

Helles /
Grauburgunder

Frag die Crew

DRINK-DEAL 3 EURO

Hausgemachte Limetten-Limonade

+ HeiBgetrédnk
(Americano / Tee / Espresso /
Cappuccino)




GRUN & KNACKIG

HAFENSALAT 990 €
Blattsalat. Tomaten. Gurken. Rote Zwiebeln.

Paprika. Radieschen. Mdhren. Hausgemachte
Dressings: Finne-Bier oder Zitrone.

ADD-ON: FRITTIERTE KASEBALLCHEN ... +300¢€

Kdsebdllchen. Beeren-Chutney.

ADD-ON: GEBRATENER LACHS ... +600€

Lachs. Frittierte Kapern.

CAESAR SALAT 1390 €

Hidhnchenbrust. Salatherzen. Tomaten.
Rote Zwiebeln. Croutons. Goldschatz-Dressing.

Zu allen Salaten empfehlen wir Finne Helles oder
Sauvignon Blanc.

SALATE






GETRANKEKARTE




HEISSGETRANKE

HEISSGETRANKE

ESPRESSO 1,80 €
ESPRESSO DOPPIO 300€
AMERICANO 250 €
AMERICANO DOPPELT 350 €
CAPPUCCINO 2,80 €
FLAT WHITE 390 €
LATTE MACCHIATO 330 €
HEISSE SCHOKOLADE 300€
WeiB / Vollmilch / Zartbitter

TEE 220 €
»Schlirf“. Diverse Sorten.

FRISCHER TEE 370 €
Minze. Ingwer.

HEISSE MILCH MIT HONIG 280€
EXTRA SHOT ESPRESSO 100 €
EIERLIKOR (2 cl) 250 €
BABYCCINO 100 €




BIERE
FINNE VOM FASS

Craft Beer Brauerei aus Miinster 0,31
PILS 300€
schlank. frisch. herb.
WEIZEN 320 €
wlirzig. floral. leicht. siffig.
HELLES 300€
wiirzig. floral. leicht. stiffig.
AUCH ALS RADLER 290 €
FINNE CRAFT BEER MIX
Finne Pils trifft Voelkel Limonaden

0,331
RADLER NATURTRUB 300€
Biermischgetrédnk aus Finne Bier und Voelkel
Limonade Zitrone naturtriib
BLUTORANGE 300€
Biermischgetrédnk aus Finne Bier und Voelkel
Limonade Blutorange
HIMBEER-CASSIS 300€

Biermischgetrédnk aus Finne Bier und Voelkel
Limonade Himbeer Cassis

04l OSL
390 €

480 €
390 €
370 €

FINNE VOM FASS & AUS DER FLASCHE



FINNE AUS DER FLASCHE & ALKOHOLFREIE BIERE

FINNE AUS DER FLASCHE

0,331
PALE ALE ...t esesssesssssssssssssssssssssssssisssssssssssssssssssssssssssssssssssoses 350 €
IPA 350€
SCOTTISH ALE 350 €
ALKOHOLFREIES BIER 0331
PINKUS WEIZEN 320 €
aus Miinster
PINKUS PILS 320€
aus Miinster
BRLO 350€

Alkohlfreies Pale Ale aus Berlin



ALKOHOLFREIER GENUSS

HAUSGEMACHTE HAFEN-LIMONADEN
LIMETTENLIMONADE.

Limette. Minze. Honig.

GURKENLIMONADE.

Gurke. Zitrone.

MOLKELIMONADE.

Molke. Zitrone. Honig.

SAFTE

APFEL, MARA-KUH-JA, RHABARBAR,
TRAUBE, KIRSCHE

0,21

240€

ALS SCHORLE

LIBA LIMOS & WASSER

KOLA, KOLA ZUCKERFREI, LIMETTE, ORANGE,
KOLA ORANGE

220€

0,331

VIVA CON AQUA

300€
250€

Leise oder Laut

TAFELWASSER

Still oder mit Sprudel

041
390€

390€

390€

04l

370 €

350 €

0751

550 €

1l

390 €

ALKOHLFREIER GENUSS



WEISSWEIN

WEISSWEINE

HOTHUMS STOFFELCHE WEISS

RHEINHESSEN, HOTHUM

einfach. unkompliziert. perfekter Terrassenwein.

GRAUBURGUNDER

BADEN, WEINGUT ZAHRINGER
krdftig. fruchtig. ausbalanciert.

RIESLING

SMELLS LIKE WINE SPIRIT, MOSEL, WEINGUT KNEBEL
mineralisch. trocken.

CHARDONNAY

SMELLS LIKE WINE SPIRIT, RHEINHESSEN, WEINGUT ENGEL
fruchtig. unkompliziert.

SAUVIGNON BLANC

RHEINHESSEN, WEINGUT THORLE
trocken. fruchtig. beerig. saftig.

021

490 €

540€

650 €

650 €

670 €

O075L

1690 €

2390€ @D

2290 €

2290 €

2390 €



ROTWEINE

TEMPRANILLO. SHIRAZ. MERLOT

TIERRA DE CASTILLA, SPANIEN, FINCA MILENA
fruchtig. beerig. intensiv.

CORVINONE. CORVINA. CABERNET SAUVIGNON ...

VENETIEN, ITALIEN, WEINGUT BISCARDO
wlirzig. fruchtig.

SPATBURGUNDER

BADEN, WEINGUT JULIUS ZOTZ
gehaltvoll. beerig. feine Tannine.

MERLOT
BORDEAUX, FRANKREICH, CHATEAU, COURONNEAU (VEGAN)
krdftig. dunkel. vollmundig.

021

490 €

620 €

690 €

750 €

0,751

1690 €

2190 €

2390 €

2590 €

ROTWEIN



ROSE & FIZZY

ROSE

HOTHUMS STOFFELCHE ROSE

RHEINHESSEN, HOTHUM
einfach. unkompliziert. perfekter Terrassenwein.

ROSE

AUS BOBAL & CABERNET, SPANIEN, UTIEL-REQUENA, BODEGAS
PALMERAS

aromatisch. frisch. beerig.

SPATBURGUNDER

BLANC DE NOIR, PFALZ, WEINGUT, SCHWARZTRAUBER
fruchtig. mineralisch. dicht.

FIZZY

GLERA & CHARDONNAY

VINO FRIZZANTE, VENETIEN, LE CONTESSE
frisch. fruchtig. unkompliziert.

RIESLING

SEKT, BRUT, FLASCHENGARUNG, PFALZ, WEINGUT
LANGENWALTER

trocken. intensiv moussierend. mineralisch.

021

490 €

570 €

650 €

o1l

320€

0,751

1690 €

1890 €

2290 €

0,751

1690 €

2490 €



LONGDRINKS, APERITIFS & MULES

MULES
MOSCOW MULE

Wodka. Ingwer. Spicy Ginger.

MUNSTER MULE

Nju-Korn (Sasse). Apfel.
Ingwer. Spicy Ginger.

MUNICH MULE

The Duke. Ingwer. Gurke.
Spicy Ginger.

650 €

750 €

750 €

APERITIFS
APEROL SPRITZ

Aperol. Prosecco. Orange.

HUGO

Holunder. Prosecco. Limette.

Minze.

AMERIE

Amérie. Prosecco.

590€

590€

LONGDRINKS

MUH-CUMBER 590 €
Gurkenlimo. Gin.

BOMBAY SAPPHIRE ..., 6,50 €
Zitrone. Tonic.

THE DUKE 750 €
Gurke. Tonic.

MONKEY47 8,50 €
Tonic.

PORTONIC 6,50 €
WeiBer Portwein. Tonic.
WERMUT-TONIC 6,50 €
Wermut-Werner. Tonic.

NJU-KORN FRUCHTIG (SASSE) 750 €
Orange. Tonic.

BATIDA DE LIMAO ... 6,40 €

Caipirinha nach original
brasilianischem Rezept.
Velho Barreiro.

LONGDRINKS& APERITIFS



ABSACKER

ABSACKER

SASSE LAGERKORN

2 cl

SASSE KAKAO NUSS

350 €
300 €

SASSE UPGSETT ‘N

300 €

SASSE SECHSER KRAUTERBITTER
GERLEVER SASSE

300 €

300 €

SAMBUCA MOLINARI

RAMAZOTTI

300 €
300 €

Auf Eis. Zitrone.



